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Introduction générale 

La datte est le fruit du palmier dattier, produit  dans les régions sahariennes et 

considéré comme un aliment de grande importance pour la population habitant ces régions. 

l’Algérie avec son riche et diversifié patrimoine en palmiers dattiers, plus de 13 millions de 

palmiers et 940 cultivars sont recensés avec une production totale de dattes évaluée à 440 000 

tonnes (Hannachi et al., 1998 ; MADSAEE, 2001). 

La variété Deglet-Nour pour sa haute qualité nutritionnelle et son appréciation à 

travers le monde est la plus commercialisée à l’échelle nationale et internationale. 

Les variétés communes qui représentent 30% de la production nationale sont de 

moindre importance économique et destinées généralement à l’alimentation animale, les plus 

répandues  sont : Ghars, Degla- Beïda et Mech-Degla(DAAS AMIOUR S,2009). 

Divers travaux ont été menés pour déterminer la composition chimique de la datte en 

sucres, protéines, lipides. Toutefois, les études sur ses composants métabolite  primaire restent 

peu nombreuses et ne concernent que quelques variétés étrangères dans leur majorité. Ces 

composés acquièrent un intérêt croissant qui prend de l’ampleur vu leurs propriétés 

biologiques importantes et nécessitent donc d’être étudiés d'avantage.(Hannachi et al., 1998 ; 

MADSAEE, 2001). 

Certains activités biologiques ont été attribuées aux métabolites primaires ces derniers 

jouent un rôle essentiel pour le métabolisme et le développement des plantes; Le processus de 

base est l’assimilation photosynthétique du gaz carbonique appelé photosynthèse. Les 

premiers produits de la photosynthèse sont des substances à basse molécularité appelés 

métabolites primaires : les saccharides (sucres), puis les acides gras, les acides aminés. 

Certaines possèdent des vertus thérapeutiques. (JEANNINE G et al., 2015 ). 

Notre travail s'inscrit dans ce contexte général à pour objectif  de déterminer la teneur  

de métabolite primaire vis- à vis trois variétés des dattes Ghars, Deglet-Nour et Mech-Degla 

et de faire une comparaison de la teneurs en sucre totaux , sucre réducteur, saccharose et aussi 

de teneurs en protéines . 

Ce travail est divisé en deux parties  

 La première partie consiste en une synthèse bibliographique donnant des 

notions générales sur les dattes, les caractères physico-chimiques des dattes   

 La deuxième partie est une étude expérimentale qui comprend : 

 Un chapitre de  matériel ainsi que les méthodes. 

 Et un autre chapitre de résultat et discussion. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ChapitreI 

le palmier dattier 

 


